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CIKOLATA SOSLU IRMIK TATLISI

50 Gr Sana Mutlu Aile

80 gr bitter cikolata

1 Cay Bardagi krema

1 Yemek Kasigi rendelenmis portakal kabugu
2 Yemek Kagidi rendelenmis portakal kabugu
1 Kg. stt

2 Yemek Kagidi Portakal Suyu

10 Yemek Kasigi toz seker

10 Yemek Kasigi irmik

Portakal suyu, Sit, irmik ve toz sekeri derin bir tencerede orta ateste kasikla surekli karigtirarak kaynayincaya
dek glizelce pisiriniz. Bu karisim kaynamaya baslayinca ise rendelenmis portakal kabudunu ve sana yagi
ekleyerek ocaktan alin. Su ile islatiimig oldugumuz kaliba bu hazirladiginiz karnsimi diizgtin bir sekilde aktarin,
oda sicakliyina gelinceye kadar bu sekilde bekletin. Buzdolabina koyarak en az 2- 3 saat kadar bekletin.
Kremayi kiicUk ve derin bir sos tenceresi igerisinde fazla kaynatmadan glizelce i1sitin ardindan gikolatalari kiiguk
parcalar seklinde bélerek kremaya katin ve eriyinceye dek karigtirin. Tatly! kaliptan ¢ikartarak Gzerine ¢ikolatali
sos dokerek rendelenmis portakal kabugu ile sisleyerek servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:83597 » adi:Gikolata Soslu irmik Tatlisi « génderen:zemberek « indirme tarihi:19.09.2024 - 03:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-soslu-irmik-tatlisi-vt57092
http://www.tcpdf.org

