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CIKOLATA SOSLU IRMIK TATLISI

100 Gr Sana Klasik

1 Adet limon kabugu rendesi

1 Paket GIKOLATALI SOS

1 Paket kakaolu biskivi

1 Yeterince hindistan cevizi (ssu igin)
1 Paket vanilya

1 Su Bardagi irmik

1 Litre stt

1 Su Bardagi seker

Bir tencereye irmik,seker,sit,limon kabugu rendesi konulup koyulasana dek pisirilir. pistikten sonra vanilya ilave
edilip kanigtinlip kaliba 1-2 kelepge kaliba konur. Gizerine kakaolu biskuvi,Uzerine tekrar irmikli karigim Gzerine
tekrar kakaolu biskuvi dizilir. Gizerine kalan irmikli karigsim dokilUp buzdolabina kaldirilir.. 5-6 saat sonra kaliptan
ters cevrilerek ¢ikartilir. son olarakta Gzerine hazirladigimiz ¢gikolatall sos gezdirilip hindistan cevizi ile stslenir.
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