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CIKOLATA SOSLU IRMIK TATLISI

1 litre st

8 yemek kasigi irmik

8 yemek kasigi seker

3 yemek kasigi Hindistan cevizi
1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 paket bitter ¢ikolata sosu

2 su bardagi sit veya su

Bir tencereye, sit, irmik ve sekeri alalin. Orta hararetli ateste strekli karigtirarak muhallebi kivaminda pisirin.
Son agamada Hindistan cevizi ve vanilyayi ekleyin, géz g6z olunca ocaktan alin.

lyice islattiginiz ya da streg film serip hafif¢e islattiginiz kaliba sicak muhallebiyi dékin. Oda sicakligina gelene
kadar bekletin. Buzdolabinin orta rafinda iyice sogumasi i¢in bekletin.

Cikolata sosu i¢in bir tencereye ¢ikolata sosu ve sit veya suyu alin. G6z g6z olana kadar pisirin. llinmaya
birakin.

Soguyan tatliyl dolaptan gikarin ve servis tabagina ters gevirin. Uzerine ilinan gikolata sosunu dekorlu bir
bicimde ddkdin. lyice sogumasi igin tekrar buzdolabina kaldirin. Soguduktan sonra dilim dilim kesip servis yapin.
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