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CIKOLATA SOSLU INCIRLI PUDING KEK

3 adet yumurta

1 su bardag! Pakmaya Pudra Sekeri

1 paket Pakmaya Incirli Puding

1 cay bardagi su

100 gr tereyagi, eritilip thinmig

2 su bardagi un

1 cay kasigi rendelenmis muskat cevizi
1 tath kasidi targin

Yumurtalar sekerle birlikte képik képik olana dek ¢irpin. Suyu, eritilip iIinmig tereyagini ekleyin. 1 dakika daha
girpin.

Elenmis unu, targini, rendelenmis muskat cevizini ve toz halindeki incirli pudingi ilave edin. Spatula ile alttan
Uste dogru havalandirarak tlim malzemeyi birbirine yedirin.

Kek hamurunu yaglanmis kelepgeli kek kalibina dékin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 40-45
dakika pisirin.

Pul cikolatay! ve kremay ¢ok kisik ateste eritin.

Keki 1zgara teli Uzerine aktarin. Uzerine, erittiginiz kremadan yayin, taze incir ve Antep fistigi igi ile sUsleyip
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:146989 « adi:Cikolata Soslu incirli Puding Kek « génderen:minikis « indirme tarihi:02.06.2024 - 19:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-soslu-incirli-puding-kek-vt106609
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/cikolata-soslu-incirli-puding-kek-146989.jpg
http://www.tcpdf.org

