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CIKOLATA SOSLU HINDISTANCEVIZLI LEZZETLER

110 gr hindistancevizi

1/2 ¢ay bardagi toz seker (50 g)

1 corba kasigi un (20 g)

1/2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

2 adet yumurta beyazi

Bir tutam tuz

Gikolata sos igin:

1/3 paket Pakmaya Gikolatali Sos (40 g)
1/3 su bardagi st (80 ml)

Yumurta beyazlarini bir tutam tuzla birlikte mikserin yiiksek devrinde kabarana kadar 7-8 dakika ¢irpin.
Pakmaya Sekerli Vanili[?i, toz sekeri, unu ve Hindistan cevizini ekleyip spatula ile karigtirin.

Ufak bir dondurma kasig yardimiyla karigimdan pargalar alip yagh kagit serili tepsiye dizin.

Onceden i1sitilmis 200 dereceye ayarli firnda 8-10 dakika pisirin.

Cikolata sos igin Pakmaya Gikolatall Sos[?u sos tenceresine alin. Siiti ekleyip orta ateste slrekli karigtirarak
kaynayana kadar pisirin. Sosunuz hazirdr.

Hazirladiiniz hindistancevizli toplarin Uzerine servis etmeden hemen 6nce ¢ikolata sos gezdirin.
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