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CIKOLATA SOSLU HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

1 paket yumusak margarin
1 su bardag seker

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

2 yemek kagsi§i nisasta

1 cay kasigi mahlep

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim paket kakao
Yeterince un

Iciigin:

1 adet yumurta aki

1 yemek kasigi seker

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi
Sosu icin:

1 paket kakao

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi seker

1 su bardag st

Once gikolata sosumuzun yapilisindan basliyoruz ,kiigiik bir tencereye kakao un seker ve siitii alip girpma teli
ile iyice ¢irpiyoruz ve atese alip kivami olusana kadar pigiriyoruz ve sogumaya birakiyoruz.

Hamur yogurma kabimiza margarin ve sekeri alip seker eriyene kadar ¢irpiyoruz, diger malzemeleri de sirasiyla
koyup yumusak bir hamur elde ediyoruz.

Hamurun 4'te birine kakao ekleyip iyice yoguruyoruz.

Kakaolu hamurdan ceviz buyUkliginde parca alip yuvarliyoruz ve parmagimizla icini deliyoruz.
Hindistancevizi seker ve yumurta akini bir kasede karistirip tath kasidi ile findik blyUkligunde parcalar alip
hamurun i¢ine koyup hamurumuzu kapatip yuvarliyoruz.

Bu hamuru da sade hamurumuzdan kii¢clk parca alip kapliyoruz ve yuvarlayip yaglanmis firin tepsisine
yerlestiriyoruz.

Onceden 1sinmig 200 dc firinda pisiriyoruz.

Uzerlerini gikolata sosu ile susleyebilirsiniz.
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