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CIKOLATA SOSLU HAVUGLU KEK

4 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardag@i sivi yag
Ceyrek paket margarin
1,5 su bardagi seker

2 su bardagi un

1 yemek kasigi misir nigastasi
1 adet havug

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri igin:

Yarim paket cikolata sosu

Bir kapta yumurta ve sekeri kdpurene kadar ¢irp. Sonra gikolata sosu hari¢ tim malzemeleri ekle ve ¢irpmaya
devam et. Olusan karigimi kek kalibina d6k ve dnceden 180 derecede isitilmig firinda pisir. Kek piserken
¢ikolata sosunu yap ve sogumasini bekle Kek pisince de sicak kekin Uzerine soguyan ¢ikolata sosunu dok.
Servise hazir.
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