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CIKOLATA SOSLU GUVECTE KEK

4 tane yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi siviyag

Y2 su bardagi sit

1 paket kabartma tozu vanilya
2 su bardagi un

2 yemek kasigi damla ¢ikolata
Sosu icin:

1 su bardagi krema

150 gr. bitter ¢ikolata

Genis bir kaba sekeri alalim, yumurtalari kirp mikserle seker eriyene kadar ¢irpalim. Siviyagi ekleyelim, sttu
alip cirpmaya devam edelim. Unu, kabartma tozu ve vanilyayl harmanlayip, kek malzemelerin Gizerine alalim, 2
yemek kasigi damla cikolatalari ilave edip karistirmaya devam edelim. Kivama gelince, normal kek kivamindan
biraz daha yumusak olmasi gerekiyor. Yagladigimiz glive¢ kaplarina yeteri kadar malzemeyi bosaltalim.180
derecelik firina pismeye birakalim. Bu arada sosunu hazirlayalim, kiiglk bir tencereye kremayi alalim, bir tagsim
kaynayinca ocaktan alalim. Bitter ¢ikolatayi ilave edip karigtirarak erimesini saglayalim. Pisen giivegteki keklerin
Uzerine sosu sicak olarak ddkelim. Bu kekin 6zelligi sicak servis yapilmasidir.
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