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CIKOLATA SOSLU FRIGO

2 paket toz kremganti

4 su bardag st

4 yemek kasigi toz seker

2 paket kakaolu biskivi

4 yemek kasig kakao

1 yemek kagigi margarin

1 adet muz

4 yemek kagig1 kuru meyve
1 yemek kasigi portakal kabugu rendesi
3 adet yumurta sarisi

3 adet yumurta aki

1 su bardagi antep fistigi

1 paket ¢ikolata sos

1 tutam tuz

Kuru meyveleri biraz suda bekletin. Varsa fazla suyunu stzin.

Yumurta sarilarini seker ve vanilya ile iyice ¢irpin.

Yumurta aklarini 1 fiske tuz ile girpin.

Krem santiyi 2 su barda@i soguk sit ile iyice ¢irpin. Kakaoyu ekleyin.

Yumurta sarisi karigimini ve yumurta akini krem gantiye karigtirin.

Icine iri pargalanmig biskuvileri, antep fistigini, ki¢lik dogranmis muzu, portakal kabugu rendesini ve kuru
meyveleri ekleyin.

Derin bir kalibi stregle kaplayin. hazirladiginiz karigimi igine dékin. Derin dondurucuda bekletin. (Uzun
dikdértgen bir kalip daha uygundur)

Gikolata sosunu Uizerindeki tarife gore 2 su bardagi sit ve 1 yemek kasigi margarini ekleyerek hazirlayin ve
parcaciklar olmamasi icin devamli karigtirarak sogumasini saglayin.

Servisten 6nce kaliptan alin. Uzerine gikolata sosu dokdin.

Zevkinize gore fistik, meyve veya rendelenmis ¢ikolata ile Gzerini susleyin ve bekletmeden servis yapin.
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