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CIKOLATA SOSLU FISTIKLI KEK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
80 gr bitter cikolata

2 Bardak un

1 Tath Kagigi targin

0,5 Bardak sut

5 Adet kayisi

1 Su Bardag toz seker

1 Adet yumurta

1 Gay Bardagi damla ¢ikolata
1 Paket vanilya

0,5 Paket kabartma tozu

1 Gorba Kasigi tozseker

0,5 Bardak tuzsuz antepfistig

Oncelikle yumurtayi tozgekerle girpin. Siitii ekleyin. Cirpmaya devam ederek, targin, kabartma tozu ve vanilyay!
ilave edin. Kayisilari kiicik dograyip, antepfistigi ve damla cikolata ile karistirn. Bu karigimin yarisini hamura
ekleyin. Unu da eleyerek karigtirin. 8 adet muffin kalibini margarinle yaglayin. Uzerine tozseker serpin. Hamuru
kaliplara pay edin. Uzerine kalan fistikli karisimi paylastirin. Onceden isitilmis 200° firnda iyice kabarana dek
pisirin. Firindan aldiginiz kekleri kaliplardan ¢ikarip, yuvarlaklar halinde dilimleyin. Kek hafif iyinca, bitter
¢cikolatayi benmari usull eritin. Kekler Gzerinde, sicakken gezdirin.

Fotograf "pelin aybars" tarafindan génderildi. 22.02.2019
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