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CIKOLATA SOSLU FINDIKLI KEK

250 Gr Sana Hamurisi

1 Su Barda@i dévilmus findik
1 Paket vanilya

100 gr ¢ikolata

1 Su Bardag st

5 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

4 Su Bardagi un

1,5 Su Bardagi pudra sekeri

Bir kapta yumurtalarla sekeri iyice ¢irpin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyin. Sana yagini eritin ve ihnmasini
bekleyin. Yumurtalara, st ve margarin ekleyip karigtirin. Sivi karigima elediginiz unlu karigimi ekleyip karigtirin.
En son dévilmus findiklari ilave edip karigtirin ve yaglayip unladiginiz kek kalibina bosaltin. Onceden isitiimis
180 dereceli firnda pisirin. Ayri bir yerde ¢ikolatay! benmari usull eritin.Kek kaliptan ¢ikinca servis tabagina alin
ve Uzerine ¢ikolatay yayin. Soguduktan sonra Uizerini déviimis findikla susleyerek servis yapin.
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