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CIKOLATA SOSLU ENGINARLI MUFFIN

100 Gr Sana Klasik

1 Gorba Kasigi un

4 Adet havug

6 Adet enginar

2 Adet kabak

1 Gorba Kasigi limon suyu

3 Adet Domates

400 gr kuzu kusbasg!

1 Gorba Kasigi domates salcasi
2 Adet sogan

Enginarlar temizleyip dograyin. Limonlu suda iyice yumusayana kadar haslayin. Siziip catalla ezerek pure
yapin. Oda isisinda bekletilmis yadini cukur bir kaba alin. Tozsekeri ekleyip mikserle krema olana kadar ¢irpin.
Un, pirin¢ unu ve kabartma tozunu ilave edip karistirin. Stt ve yumurtayi ekleyip pttirsiiz bir hamur elde
edinceye kadar ¢irpin. Ceviz ve enginar piresini ilave edip tahta kagikla alttan tUste dogru karigtirn. Hamuru
yaglanmis muffin kaliplarina Gstten bir parmak bogluk kalacak sekilde paylastirin. Onceden isitiimig 180
dereceye ayarli firnda 15 dakika pigirin. Gikolatalari ayri kaplarda benmari usulii eritin. Keklerin tizerine bitter
¢cikolata sUrlUp katilasana kadar bekletin. Uzerine beyaz ¢ikolatay! ip gibi akitarak sekiller gizin.
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