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CIKOLATA SOSLU KEK

100 gr margarin

2 yumurta

300 grun

200 gr seker

2 corba kasiJi kakao

1 corba kasigi vanilya

1,5 cay bardag sut

2 yemek kasigi kabartma tozu
Sos icin:

300 gr pudra sekeri

Yarim fincan koyu nescafe

2 ¢orba kagigi margarin (eriltimig)
Yarim ¢ay kasigi tuz

Margarini bir tencereye koyup eritin (daha sona dinlendirin)

Yumurtalarla gsekeri iyice ¢irpin. (kbpugiini gérene kadar)

Igine ununu ve kabartma tozunu, vanilyasini ekleyin

Daha sonra dinlendirilmis margarininizi ekleyin ve ardindan sitt koyun karigtirin
Sonra normal isida pisecek derecedeki firina koyun.

Sosun tarifi:
Pudra sekerinizi koyun icine eriltiimig yadi ekleyin ve daha sonra kahveyi ekleyip karistirin. (Sos hazirlandiktan
sonra dolaba konulup bir 15 dakika dinlendirilsin)
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