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CIKOLATA SOSLU ELMALI KEK

MALZEMELER,;
Pandispanya hamuru i¢in

6 tane yumurta

6 fincan seker

6 fincan un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

2 tane ince dilimlenmis elma
1 yemek kasigi sivi yag

Sosu i¢in;

1 kilo st

4 yemek kasigi un

1 yemek kasidi nisasta

2 kahve fincani kakao+1 paket vanilya

2 tane yumurta

1 su bardagi toz seker

125gr margarin(yarim paket)

YAPILISI;

Yumurtalari ve sekeri birlikte ¢irpin.Seker eriyince elenmis un ve kabartma tozunu ilave edin, hepsini tekrar
tahta kagikla karigtirin.Keki pigireceginiz kek kalibini dnce margarinle yaglayin.Dilimlenmig elmalari,targini ve
sivi yagd! karistirin.Kek kalibinin dibine yerlestirin.Ustine hamuru dékin.Onceden isitiimig 160 derecede pisirin.
Kek piserken ¢ikolatali sosu hazirlayin.Bunun iginde bitin kuru malzemeleri harmanlayin.Yavas yavas sutl
devaml karigtirarak ilave edin.Malzemeleri birlikte pisirin.Ocaktan alinca 6nceden ¢irpilmig yumurtalari ilave
edip hizla mikserle ¢irpin.Margarinide ilave edin ve tekrar ¢irpin.Sos hazir olunca kaymak tutmamasi igin arada
karistirin.

Finndan ¢ikarip soguttugunuz keki ters gevirin ve Ilik sosu Ustiine gezdirin.Yesil fistikla sUsleyip servis yapin.
Afiyet olsun.

© lezzetler.com tarif no:16784 » adi:CIKOLATA SOSLU ELMALI KEK « génderen:brdnrmn « indirme tarihi:22.05.2024 - 00:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-soslu-elmali-kek-vt12793
http://www.tcpdf.org

