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CIKOLATA SOSLU ELMA TOPLARI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Gorba Kasig Cikolata sosu igin:misir nisastasi
2 Corba Kasigi Gikolata sosu icin:seker

1 Corba Kasig Cikolata sosu igin:kakao, (tepeleme)
1 Cay Bardagi ceviz yada kirik findik

4 Parca Cikolata sosu icin:bitter cikolata

1 Cay Kasigi Ucuyla targin

3 Adet elma

1 Paket petiboér biskivi

1 Su Barda@i Cikolata sosu igin:sit

1 Gay Bardagi pudra sekeri

Elmalar rendeleyip yagda kavurun. Bir kaba alip i¢ine pargalanmis biskdvileri, tar¢in, pudra sekeri ve findigi da
ekleyin. Ele yapismayacak kivama gelene kadar yogurun. Elinizle yuvarlak sekiller verip servis tabagina alin.
Cikolata sosu malzemelerini karistirip orta ateste pisirin. Biraz soguyunca elma toplarinin Gzerine ddkip servis
edin.
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