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CIKOLATA SOSLU ELMA TATLISI

4 Adet elma

1 Yemek kasigi margarin

1 Paket vanilya

1 Gorba Kasig pudra sekeri

1 Cay Bardagi rendelenmis bitter ¢ikolata
2 Su Bardagi su

0,5 Su Bardag toz seker

Elmalari soyun ve orta kisimlarini oyarak ¢ikartin. Tencereye alip, Uzerine su ve sekeri koyun. Tencerenin
kapagdini kapatarak, elmalar yumusayana dek pisirin. EImalar pistikten sonra hemen vanilyayi ekleyin ve
elmalari atesten alin. Oyulmus kisimlarina findik tanelerini koyun. Diger tarafta margarin ve gikolatayi 1-2 kasik
su ile kanigtirin. Hafif ategte eriterek gikolatali sos hazirlayin. Elmalarin servis yapilacagi tabaga pudra gekeri
serpin. Elmalar soguyunca tabaga alin. Uzerine sicak ¢ikolatali sos gezdirin. Ardindan soduk olarak servis

yapin.
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