I -'u.' H!.
%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATA SOSLU ELMA TATLISI

4 adet elma

Yarim su bardagi tozseker

2 su bardagi su

1 paket vanilya

1 cay bardagi ufalanmig bitter ¢ikolata
1 tath kagigi margarin

Iciigin:

Findik

Elmalari soyun ve orta kisimlarini oyarak ¢ikarin. Tencereye alip, tizerine su ve flekeri koyun. Tencerenin
kapagdini kapatarak, elmalar yumusayana dek pisirin. EImalar pistikten hemen sonra, vanilyayi ilave edin ve
elmalar atesten alin. Oyulmus kisimlarina findik taneleri atin. Diger tarafta margarin ve gikolatayi bir-iki kasik su
ile karigtinn. Hafif ateste eriterek gikolatall sos hazirlayin. EImalarin servis yapilacagi tabaga pudrasekeri serpin.
Elmalar soguyunca tabaga alin. Uzerine sicak ¢ikolatali sos gezdirin. Ardindan soguk olarak servis yapin.
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