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CIKOLATA SOSLU DONUT

1 adet yumurta

2 corba kasi§i toz seker

1 su bardag@ ilik sit

1 su bardagi ilik su

1 paket kuru maya

1 cay kasigi tuz

Aldig1 kadar un

Kremasi igin:

1 cay bardagi krema

2 corba kasi@i visne receli
80'er gr. bitter ve beyaz cikolata

Un hari¢ tim malzemeyi karistirin. Azar azar un ekleyerek bir hamur hazirlayin. Bir saat dinlendirin ve bir
parmak kalinliginda agin. Hamurdan bardak agzi ile pargalar kesin, ortalarini kiigUk bir kapakla kesin. Unlanmig
tepsiye dizip 25-30 dakika mayalandirin. Kremayi kaynama noktasina gelince visne receli ekleyin. Ikiye ayirip
yarisina beyaz, yarisina bitter ¢ikolata ekleyip eritin. Donut'lar sivi yagda kizartin. Sicakken sosa bulayin.
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