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CIKOLATA SOSLU DONDURMALI PROFITEROL

https://www.elele.com.tr

Yarim su bardag: st
Yarim su bardagi su
113 g tereyadi

1 tutam tuz

1 yemek kasigi toz seker
1 su bardagi un

5 yumurta

Dolgu igin:

Vanilyal dondurma
Uzeri igin:

200 ml krema

200 g bitter cikolata
File badem

Firini 180 dereceye ayarlayin. Firin tepsisine yagli kagit serin. Sit, su, seker, tuz ve tereyagini tencereye alin ve
orta ateste kaynamaya birakin. Kaynayinca unu bir seferde ekleyip tahta kasikla butin hamur haline gelinceye
kadar 3-4 dakika karistirin. Ocaktan alip hamuru mikser kabina aktarin. 4 yumurtayi teker teker ekleyip mikserle
iyice ¢irpin. Hamuru diiz uglu sikma torbasina doldurun ve aralikli olarak tepS|ye sikin. Uzerlerine ¢irpilmig
yumurta surip kizarincaya kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Gikolatay kli¢cik
parcalara bolin. Kremayi sos tenceresine alin ve orta ateste isitin. Gikolatayi ekleyip eriyinceye kadar karigtirin.
Ocaktan alip ara ara karigtirarak sogutun. Profiterol toplarini enine ortadan ikiye kesin ve iglerine birer top
dondurma yerlestirin. Uzerine gikolata sos gezdirip file badem serpistirerek servis yapin.
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