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CIKOLATA SOSLU CIZGILI PASTA

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagi su
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldig1 kadar un

Arasi igin:

1 paket kakaolu pasta kremasi
Uzeri igin:

1 paket kakaolu krem santi
Cikolata sosu icin

Yarim ¢ay bardagi kakao
Yarim ¢ay bardagi un

1 cay bardagdi toz seker
2,5 - 3 cay bardag sut

1 ¢corba kasigi tereyad
Sislemek icin:

Vanilyali sos

Mikser kabina yumurtalarimizi toz gekerimizi alip iyice ¢irpalim. Tamamen kopurince diger malzemelerimizi
ekleyelim ¢irpma teliyle yavasca ¢irpalim ve hamurumuzu yaglanmig yuvarlak kek kalibina dékelim. Onceden

iIsinmis 180 derece firinda pisirelim. Firindan ¢ikarip sogumaya birakalim. Bu arada gikolata sosumuzu

hazirlamaya gecelim. Tencereye tereyadi disindaki malzemelerimizi alalim. Orta ateste ara sira karistirarak
pisirelim atesten alip tereyagini ekleyelim ve sogumaya birakalim. Soguyan sosumuzu son olarak blenderdan
gecirelim. Soguyan kekimizi ortadan bélelim. Arasina hazirlanmig hazir pasta kremasi sirelim ve diger katini
kapatalim. Pastamizi hazirladiimiz kakaolu krem santi ile kaplayalim ve soguyan ¢ikolata sosumuzu pastamizin
Uzerine dikkatli bir sekilde dékup spatula yardimi ile kenarlarina yayiyoruz daha sonra vanilyali ¢ikolata sosu ile
Uzerine ¢izgiler yapiyoruz ve kirdan yardimiyla gizgileri asadi yukari olacak sekilde cizikler atiyoruz bdylece
Uzerindeki desen ortaya ¢ikacaktir. Pastamizi buzdolabinda yaklasik bir saat beklettikten sonra dilimleyerek

servis yapabiliriz.
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