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CIKOLATA SOSLU CILEK BUKETI

Yz kilo ¢gilek

1 paket bitter gikolata (80 gr)
1-2 yemek kasigi sut

Beyaz krapon kagidi

Kirmizi krapon kagidi
Bambu ¢6p sis cubuklar

Bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin (iginde su kaynayan bir tencerenin (zerine ¢ikolatay koydugunuz bir baska
tencereyi oturtarak.)

Eriyen ¢ikolatanin pUriizsiz kivamda olmasi i¢in 1-2 yemek kagigi sit ekleyin.

Bu arada cilekleri iyice yikayip kurulayin. Bambu ¢6p sis cubuklarini, gileklerin yaprakli blimunun ortasina
batirin.

Ardindan da cilekleri, orta kismina gelecek sekilde erimis ¢ikolataya bulayin.

Gikolatalarin akmasini 6nlemek igin yan yatirin, sonrasinda da 15 dakika kadar buzdolabinda bekletin.
Ardindan cilekleri bir buket gibi beyaz krapon kagdidinin tzerine yerlestirin

Kirmizi krapon kagidindan yarim santim eninde seritler kesip, beyaz krapon kagidini sarip fiyonk yapin
Dilerseniz kiguk bir el isi kagidina Sevgililer Ginl notunuzu yazip, ¢ikolatal gilek buketinize ilistirebilirsiniz.

Not: Gilekleri gikolataya buladiktan sonra dilerseniz pudra sekerine, hindistancevizine veya dévilmis Antep
fistigina da bulayabilirsiniz.
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