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CIKOLATA SOSLU CIKOLATALI KEK

4 adet yumurta

1 paket kiicUk ¢ikolata
1 yemek kasigi kakao
1 su bardagi pudra sekeri
3 corba kagiJ! tereyagdi
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Sos igin:

200 gr bitter ¢ikolata

1 su bardagi krema

Yumusak tereyagi, yumurtalar ve pudra sekeri mikserle 5 dakika girpilir. Uzerine kakao, Ben Mari usulu eritilmig
¢cikolata eklenir, kisa sure cirpilir. Uzerine un, kabarma tozu, vanilya katilir, biraz daha karigtirilir. Yaglanmig kek
kalibina d6kalar. 175 derece firinda pigirilir. Kek iliyinca, ters gevrilir. Sos kabina krema konur, 1sininca atesten
alinir ve parcalara bélinmus cikolata atilir, eritilir. Kekin Gzerine gezdirilir. Soguyunca dilimlenebilir.
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