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CIKOLATA SOSLU BOGURTLENLI KEDIDILI PASTASI

80 gr. margarin

1,5 paket kedi dili bisklvisi
125 gr bégurtlen

125 gr damla ¢ikolata
Islatmak igin:

1 subardagi sit

Kremasi igin:

11t stt

1 su bardagi toz seker

3 kasik un

2 kasik nigsasta

2 adet yumurta

1 paket vanilya

Gikolata sosu igin:

1,5 su bardagi su

1/2 su bardagi st

2 kasik misir nisastasi
3-4 kaslk kakao

1,5 cay bardag toz seker

Krema i¢in 6nce yumurta ve seker ¢irpma teliyle ¢irpilir, un ve nisasta eklenir, karnistirilir. Azar azar sit eklenir,
kanistirilir, ocaga alinir, stirekli karistirarak pisirilir. Ocaktan inince vanilya ve margarin eklenir, ¢cirpma teliyle
cirpilir.

Gikolata sosu igin verilen malzemeler karistirilarak pisirilir. Ocaktan inince 1 tatlh kasigisana margarin eklenir,
kanistirilir. Sos Ilik hale gelene kadar ara ara karigtirilir.(sos koyu ise biraz sit ilavesiyle agilabilir).

Borcama 1 sira kedi dili biskuvisi dizilir, sttle islatilir(ben her bir kedi dilini oda sicakhgindaki 1-2 kasik sitle
islattim). Uzerine pisen kremanin yarisi dokdilir. Aralara damla gikolata ve bégtirtlen taneleri serpistirilir.
Tekrar 1 sira daha kedi dili biskivisi dizilir, kalan krema Uzerine yayilir. Sogumaya birakilir.

Uzen icin hazirlanan cikolata sosu dékdiliir (isterseniz hazir 9|kolata sosu da kullanabilirsiniz).

istenilen sekilde siislenir. Pasta dinlendirildikten sonra servis yapilir.
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