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CIKOLATA SOSLU BOGURTLENLI BROWNIE

125 gr. bitter ¢ikolata
125 gr. margarin

1,5 su bardagi tozseker
4 adet yumurta

3/4 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 paket vanilya

1.5 su bardagi déviuimds ceviz
Cikolata sosu igin:

200 gr. bitter gikolata

2 ¢orba kasigi su

1 paket vanilya

Uzeri igin:

Bogartlen

Cikolatayi, margarinle birlikte, sicak suya oturtulmug bir tencerede eritin. Sekeri ilave edin. lyice kanstirdiktan
sonra tencereyi suyun icinden ¢ikarin. Biraz sogumasini bekleyin. Yumurtal gikolatall kangima teker teker ve
mikserle surekli karigtirarak diger kek malzemelerini ilave edin. Yaglanmig ve unlanm|§ bir kaliba 4 cm
kalinginda olacak sekilde dokiin. Onceden isitilmig 175 dereceli firnda 45 dakika pisirin. Sos icin 200 gram
cikolatayi sicak suya oturtulmus bir tencerede eritin. Vanilya ve su ekleyin. lyice karigtiin. Brownie'yi iggen
olarak kesin. Uzerine bogirtlenleri dizin. Sicak cikolata sosunu tizerinde gezdirerek servis yapin.
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