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CIKOLATA SOSLU BISKUVI

3 adet yumurta,

125 gr. margarin,

1 su bardagi toz seker,

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu,

1 su bardagi rendelenmis findik i¢i,
100 gr. erimig bitter ¢ikolata

Yumurta sarisina margarini ekleyip karistirin. Sekeri, unu, kabartma tozunu ilave edin.

Kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapin. Hamurdan kic¢Uk parcalar kopartin. Elinizle sekil verin ve
Uzerine hafifce bastirin.

Hamurun bir yliziini yumurta akina bulayin ve findik igi serpin. Tepsiye dizin ve orta dereceli isidaki firnda hafif
pembelesine kadar pisirin. Uzerine erimis ¢ikolata gezidirin.
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