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CIKOLATA SOSLU BABA TATLISI

2 su bardagi un

3 yumurta

3 corba kasigi eritilip iitilmig tereyagi
1 su bardag st

1 tath kasidi tuz

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Gikolata sosu igin:

1 su bardag st

1 su bardagi su

1,5 yemek kasigi kakao
4 yemek kasigi toz seker
1,5 yemek kagidi un

Derin bir kabin icinde un, yumurta, tereyag, sit, tuz, vanilya ve kabartma tozunu karistirarak, kivamda bir
hamur haline getirin. Hazirladiginiz hamuru 15-20 dakika kadar dinlendirdikten sonra kiigik kagit kek kaliplarina
yerlestirip 20-25 dakika daha dinlendirin. Onceden isitiimis 175 derece firinda 30 dakika kadar, pisirin.

Bu sirada seker ve suyu bir kapta karigtirin. Seker eriyene kadar karistirmaya devam edin (Serbet kesinlikle
ocak Uzerine konulmayacak). Firindan alip hafif iininca kaliplarindan ¢ikardiginiz baba tathlarini ik serbetin
icine atin. Yarim saat kadar bekleterek serbeti gekmesini saglayin. Uzerine hazirlanan gikolata sosunu ekleyin.
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