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CIKOLATA SOSLU AYVALI KREP

2 adet yumurta

2 su bardagi sit

Yarim su barda@ seker
Yarim ¢ay kasigi tuz

2 yemek kasidi margarin
1 su bardagi un

3 adet ayva

1 su bardagi ceviz

1 tath kasidi targin

4 yemek kasig seker

1 cay bardag ¢ikolata sos
1 yemek kasigi sivi yag

Krep i¢in yumurta, sit, erimis yag, seker ve tuzu karigtirip ¢irpin, unu ekleyip iyice karigtirin.

26 cm capindaki krep tavasina 1 ka¢ damla sivi yag dokip isitin. Krep hamurundan 1 kepge dokdip tavayi
oynatarak butiin tabana yayiimasini sadlayin. Orta ateste kenarlari hafif kivrilincaya kadar pisirin. Daha sonra
cevirip diger yUzinu pisirin. Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayin ve sogumaya birakin. Ayvalari seker ile
suyunu salip ¢ekinceye kadar pisirin. Ocaktan alip targin ve cevizi ilave edin ve karigtirin. Kreplerin ortasina
ayvall karisimdan koyup rulo seklinde sarin. Servisten énce Uizerine gikolata sos gezdirin.
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