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CIKOLATA SOSLU ARMUT

1 adet armut

3 corba kasi§i toz seker
yarim su bardag su

1 paket krem santi

2.5 su bardag sut

200 gram bitter ¢ikolata

Armudun kabuklarini ¢ok ince, zar seklinde soyun. Sonrasinda armudu ortadan ikiye kesip, ¢ekirdeklerini
¢ikarin. Tozseker ve yarim su bardadi suyu tencereye alin. Orta hararetli ateste armutlar 10-12 dakika veya
arzu ettiginiz yumusaklikta pigirin. Pigince kapagini agip sogutun. Krem gantiyi 1 bardak soguk sditle girpin.
Karisimi 2 kup bardagdina pay edin. Uzerlerini yarimsar armut koyun ve armudun dibindeki serseti de pay
ederek, buzdolabinda 1 saat sogutun. Ayri bir yerde ¢ikolatayl benmari usuli eritin. Eriyince, kalan 1 buguk
bardak siti ekleyip, karistirin. Ocaktan aldiktan sonra armutlarin tGizerine dokip, servis yapin.

ML® Dizme Armut Tatlsi icin tiklayin
ML® Dizme Armut Tathsi (gdrsel)
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