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CIKOLATA SOSLU ARMUT TATLISI

6 orta boy armut

150 gram toz seker
700 mililitre su

1 cubuk targin

3-4 karanfil

Sos igin:

150 gram bitter ¢ikolata
50 mililitre stt

80 mililitre krema

1 tath kasid1 tereyagi

Armutlarin saplarini koparmadan kabuklarini soyun. Alt kisimlarini diz durmasi igin kesin. Su, seker, targin ve
karanfili tencereye alin. Armutlari ekleyerek orta ateste 20-25 dakika pisirin. Armutlar slizip servis tabadina
dizin.

Sos igin, gikolata, st ve kremayi sos tenceresine alarak eriyinceye kadar pisirin. Tereyagini da ekleyip
karistirin. Sosu armutlarin tGizerine gezdirip servis yapin.
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