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CIKOLATA SOSLU ARMUT

https://migros.com.tr

6 adet sari armut

1 adet limon

900 ml. su

150 gr. toz seker

16 gr. bitter cikolata
150 ml. sit

2 yemek kagsigi krema

Armutlarin kabuklarini soyun.

Limonu ikiye kesin.

Kabuklarini soydugunuz armutlari yarim limon ile iyice ovun.

Armutlari tencereye dizin.

Uzerlerine 900 ml su ekleyin.

150 gr toz sekeri armutlarin Gzerine serpin.

Limonun diger yarisini da tencereye dizdiginiz armutlarin Gizerine sikin.
Tencerenin kapagini kapatin ve armutlarinizi yumusayana kadar pismeye birakin.
Kuguk bir tencereye su koyun ve suyu isitin.

Su iyice 1sindiktan sonra tencerenin agzina kase yerlestirin.

Kasenin icine bitter ¢ikolatalarinizi ilave edin ve ¢ikolatalarinizi bain-marie (benmari) usulG eritin.
Bir tencereye sutl koyun, Uzerine 2 yemek kagsigi kremayi ve 2 yemek kagigi toz sekeri ekleyin.

Ardindan benmari usul erittiginiz ¢ikolatay da ilave edin ve kisik ateste karigtirin.

Kisik ateste hazirladiiniz sosu, servis tabagina yerlestirdiginiz armutlarin Gzerine dékerek son adimi da

tamamlayin. Cikolata Soslu Armut hazir!
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