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CIKOLATA SOSLU ANNE KEKI

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 adet limonun kabugu

Yarim su bardag@i sivi yag veya zeytinyadi (100 ml)
Yarim su barda@i su (100 ml)

1 paket Bizim Mutfak Cikolatali Puding

2,5 su bardagdi un (250 g)

1 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Sosu igin:

1 paket Bizim Mutfak Cikolatali Sos (paket Uizerindeki tarif uygulanacak)
Gikolatali Puding

Yumurtalar sekerle birlikte mikserde 5 dakika ¢irpin.

Zeytinyagini, suyu ve 1 adet limonun kabugunu ekleyip 1 dakika daha ¢irpin.
Toz halindeki pudingi, unu, kakaoyu, kabartma tozunu ve vanilini ekleyin.
Spatula ile giizelce karistirin.

Yaglanmis kek kalibina dékan.

180 derecede 35-40 dakika kadar pigirin.

Bu arada sosunu hazirlayin.

Keki firndan ¢ikarin. Soguyunca sosu tizerine déklp servis yapin.
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