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CIKOLATA SOMUNU

2 ¢orba kagig margarin (yumusatiimig)

250 gr sltsuz (bitter) ¢ikolata (ku¢ik pargalara ayriimig)
2 ¢orba kasigi su

1/4 su bardag portakal suyu

250 gr (1 su bardag) tuzsuz tereyad (yumusatiimis)
120 gr (1/4 su bardagi) toz seker

2 yumurtanin sarisl

2 yumurtanin aki

180 gr (1 su bardagi) badem (¢ekilmig)

kahve kagsiginin ucuyla tuz

120 gr kiguk acibadem kurabiyesi (dévilmus)

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1,5 kg'lik bir kek kalibini yagh kagitla, kaliptan biraz tasacak bicimde kaplayiniz. Firgayla kagidi hafifce 2 ¢orba
kasig margarinle yagladiktan sonra kalibi bag asagi cevirerek yagin akmasini bekleyiniz. Ki¢Uk bir tencerede
cikolatayr adir ateste iki corba kasigi su ile surekli karistirarak eritiniz. Portakal suyunu da ekleyip tencereyi
atesten alarak sogumaya birakiniz.

BuyUkge bir kapta tereyagi ile sekeri tahta bir kasikla karigtiriniz. Karigim diizgin ve ince bir hal alinca yavas
yavag yumurta sarilarini, bademi ve erittiginiz gikolatay: ekleyiniz.

Ikinci bir kapta yumurta aklariyla tuzu ¢irpma teliyle kabarana kadar ¢irpip, madeni bir kasikla gikolatall karisima
katiniz; sotira acibadem kurabiyelerini ekleyiniz. Karigimi hazirladiginiz kek kalibina kasikla aktararak bir bigakla
iyice yayiniz. Kalibi aliminyum kagitla kapatip 5 saat yada katilasana kadar buzdolabinda sogutunuz.

Kalibi buzdolabindan alip i¢ kenarinda ¢gepegevre bigak gezdirerek dibini sicak suya batirip ¢ikariniz. Bir servis
tabagini ters bicimde kalibin Ustline koyarak kalibi ters geviriniz. (Kek, tabaga kolayca ¢ikacaktir.) Aliminyum
kagidi attiktan sonra pudra sekerini kekin Ustline serpiniz. ince dilimler halinde kesip servis ediniz.

Not: Pisirmeden yalnizca bekletme yéntemiyle yapilan bu degisik ingiliz tatlisi; pastayi andirir.
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