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CIKOLATA SOLENI

Yarim kg. sit

1 adet portakal kabugu

1 paket bitter ¢ikolata

3 corba kasiJi kakao

3 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker

SOtu kisik ateste i1sitin. Portakali sicak suda yikayip, kabudunu incecik tiraglayin. Gikolatay iri parcalar halinde
kirin, kakao, tozseker, portakal kabugu ve yumurtalarla birlikte blenderde karistirin. Isinmig sitt ilave edip,
tekrar karigtirin. Gikolatanin tamamen erimesi ve diger malzemelerin homojen bir hal almasina dikkat edin.
Karigimi isiya dayanikli 4 kaseye paylastirip, ici su dolu bir tepsiye yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derece
firnda 25 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip en az 2-3 saat buzdolabinda bekletin.
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