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CIKOLATA SELALESI

150 gr bitter cikolata
50 gr tereyadi

1 cay bardagi un

1 cay bardagdi toz seker
1 tutam tuz

2 yumurta

Cikolata ve tereyagdini sos tenceresinde eritip ocaktan alin. Un, toz seker, tuz ve yumurtalari mikserle girpin ve
cikolatall karisimi ekleyip karistirin. Kaliplari yaglayip, ¢ikolatall karisimini kaliplara paylastirin. Onceden 200
C'ye isitilmis firnda 7-8 dakika pisirin. Kaliplari tabaga ters cevirip kekleri aktarip, sicak servis yapin.

Not: Firininiza gére pisirme zamanini ayarlayabilirsiniz. Cok pisirirseniz, ¢ikolataniz iginden akmaz.
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