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CIKOLATA SELALESI

1 adet yumurta

1 cay bardadi saker

1 cay bardagi sit

1 paket eritilmis sana

2 yemek kasigi kakao

2,5 gay bardagi un

1 paket kabartma tozu

Iciigin:

Porsiyon basina 1,5 tablet bitter ¢ikolata
Ayiklanmis vigne taneleri

Keki icin 6nce yumurta ve sekeri ¢irpin ve Ustine diger malzemleri ekleyip mikserle bir ka¢ dakika daha ¢irpin.
Fincanlari yaglayin ve kek hamurunu 2-2,5 parmak yiiksekliginde olacak gekilde fincanlara paylastirin.
Fincanlari tencereye yerlestirip tencereye fincanlarin yarisina gelecek kadar su ile doldurun. Usttni temiz bir
bez ile kapatip tencerenin kapagini sikistin. Tenceredeki su kaynayinca ocagin altini kisin ve keklerin Ustl
kabuk tutmaya baglarken bitter ¢ikolatayi ve her fincan igin 2-3 adet vigne tanesini fincanlara paylastin ve tekrar
bez ve kapakla birlikte tencerenin Ustinl kapatin. 20 dk kadar kisik ateste kaynatin. Ocagin altini kapatin.
Tenecerenin kapagini agip sicakken servis tabaklarina fincanlar ters ¢evirip kekleri ¢ikarin ve scakken servis

yapin.
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