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CIKOLATA RUYASI

1 paket Sana yagi (250 gr) (oda sicakliginda)
500 gr un (4 1/2 su bardagindan 1 parmak az)
200 gr pudra sekeri (1 su bardagindan 1 parmak fazla)
2 adet yumurta

1/2 paket vanilya

Ici Igin

1 paket bitter gikolata (80 gr)

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasigi un

1 tath kasidi toz seker

1/2 su bardag st (100 ml)

Ustl Igin

Pudra sekeri

Ici Igin:

Yayvan bir tencerenin igini yarisina kadar su doldurun. iri pargalaras ayriimis gikolatay! isiya dayanakl bir kaba
koyduktan sonra tencerenin i¢ine oturtun ve atese koyun. Orta ateste arasira karistirarak ¢ikolatanin erimesini
saglayin. Kabi tencerenin iginden alarak ihmaya birakin.

Bir tencereye yumurta sarisini unu ve sekeri koyun. 1/2 su bardagi sut ilave ederek iyice karigtirin. Eritilmis
cikolatay karigima ekleyin, kisik ateste karisim koyulasana kadar pisirin. Sogumaya birakin.

Kurabiye igin:

Finninizi 170°C'ye isitin. Firin tepsisini yaglayin.

Unu eleyin. Tezgaha koyarak ortasi genis havuz seklinde agin.

Unun ortasina pudra sekerini ve Sana yagini koyun. Yagi ve sekeri krem haline gelene kadar elinizle kanstirin.
Bu karigima yumurtalari ve vanilyayi da ekleyerek tekrar karistirin.

Undan azar azar alarak yagl karisima karistirin ve hafif yogurarak hamur elde edin (Fazla yogurmayin).
Hamurun Gzerine nemli bir bez érterek oda sicaklijinda 15 dakika dinlendirin.

Dinlendirdiginiz hamuru merdane ile hafif iunlanmis tezgah tizerinde yarim parmak kalinliginda agin. Cay
bardagi veya kiicUk yuvarlak bisklvi kalibi ile keserek, yuvarlak sekiller elde edin.

Bir tane yuvarlagin i¢ine hazirladiginiz ¢ikolatali karisimdan bir miktar koyun. Bagka bir yuvarlagi Gzerine
kapatin.

ince uglu bir catalla hamurun kenarlarina iyice bastirarak cizgiler olusturun ve béylelikle iki hamurun yapismasini
saglayin (Cizgilerin boyu yarim parmak genisliginde olmalidir). )

Butln yuvarlaklarn ayni sekilde hazirlayin. Yaglanmis firin tepsisine 3 parmak aralikla dizin. Onceden isitiimig
firnda yaklagik 25 dakika pisirin. )

Finndan alip ihmaya birakin. llininca tepsiden servis tabagina alin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.

Not: Kurabiye hamurlarinda biitiin malzemeleri koyduktan sonra elinizle hafifce karigimi birlestirerek hamur
haline getirin. Bu hamurlar bérek hamuru gibi fazla yogrulmaz.
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