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CIKOLATA RUYASI

1 paket 2 katli pastaban

3 su bardagi sit

1 paket dr oetker ¢ikolatal puding

4 tane biskdivi (rondodan gegirilmis)

1 tath kasidi kakao

1 fincan sekerli nescafe (keki islatmak igin)

2 katl pastabani bardakla kesin.(Orta buyUklUkteki bir bardaktan 14 tane ¢ikiyor. Dilerseniz daha blyUk veya
daha kiguk bardakla kesebilirsiniz.)KigUk bir fincanin igerisine nescafe su ve sekeri koyup karigtirin.Daha
sonra kiiglk keklerin Gzerini 1 tath kasigi ile 1slatin.Uzerine 1 paket ¢ikolatal dr oetker puding ile 3 su bardagi
sUt ile pisirin. Soguduktan sonra icine 1 poset toz krem santiyi d6kip mikserle ¢irpin.Keklerin tzerine birer
yemek kagigi koyuun. Rondodan gegirdigimiz kakaolu biskivileri de pudinglerin tizerini kapatacak sekilde ilave
edin.Uzerine de kakao eleyerek servise alin..
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