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CIKOLATA PUDINGLI PAY

175 grun

75 gr tereyagi

1 yumurta

1 paket Pakmaya Karbonat

1 tath kasidi limon suyu

Yarim kahve fincani soguk su

1 paket Pakmaya Cikolatal Portakalli Puding
Yarim paket Pakmaya Sutlii Parga Gikolata

1 kliguk kase ceviz igi

Pakmaya Karbonat[?]i limon suyunda inceltin.

Unu ve kiguk pargalar halinde kesilmis soguk tereyagini hamur yogurma kabina alin.

Parmak uglarinizla hamuru toparlamaya ¢alisin. Kalan malzemeyi ekleyip yogurun.

Hamuru streg folyoya sarip buzdolabinda yarim saat bekletin.

Hamurun Ugte birini, daha sonra Gzerinde (rende olarak) kullanmak i¢in top seklinde toparlayip stre¢ folyoya
sarin ve buzluga aktarin.

BuyUk hamuru tart kalibina yayin, tzerini ¢atalla delin veya bir avug kadar fasulye-nohut gibi agirlik koyup
hamurun fazla kabarmasini 6nleyin.

Onceden isitilmig 190 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirin.

Pakmaya Gikolatall Portakalli Pudingi[?li sttle birlikte paket izerinde verilen tarife gore pisirin. Ocaktan alin.
Ceviz igi ile Pakmaya Sitli Parca Gikolata ekleyin. Tim malzemeyi iyice karistirin.

Cikolatal puding karigimini yari pisirmis oldugunuz tart kalibinin igine dékun, tizerine buzdolabinda beklettiginiz
kalan hamuru irice rendeleyin. Tekrar sicak firina verin. Uzeri kitirlasana kadar pisirin. Soguyunca dilimleyip
servis yapin.
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