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CIKOLATA PUANLI BISKUVI

Yerim paket tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 paket sltsuz cikolata

Yumusak tereyadi ve diger malzemelerle hamur yogrulur. Buzdolabinda 20 dakika dinlendirilir. Sonra
merdaneyle yarim santim kaliniginda agilir. Biskivi kalibi ya da ¢ay bardagiyla kesilir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Onceden isitilmis 180 derece firinda pembe renkte pisirilir. Bu arada ¢ikolata bir cezvede Ben Mari usulu eritilir.
Biskuvilerin ortasina gémlek digmesi blyukliginde akitilir. Soguyunca servise sunulur.
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