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CIKOLATA PINARI

Malzemeler:

80 gram tereyag!

120 gram kalip ¢ikolata

2 adet yumurta

1 ¢orba kasigi un

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
Dondurma

Hazirlanisi:

Kalip ¢gikolatayi tereyadinda eritin. 2 adet yumurtanin aklari ve sarilarini ayri ayri kaplara alin. Aklarina 1 kasik
un, sarilarina 2 kasik pudra sekeri koyarak iyice karigtirin ve tereyaginda erittiginiz ¢ikolatanin icerisine ekleyip 5
dakika boyunca karigtirin. Sufle kaplarini yaglayip ve unlayip donmasi igin buzdolabinda 10 dakika bekletin.
Daha sonra hazirlanan karigimi kaplarin igine bosaltip 200 derecelik firinda 6 dakika pisirin. Pistikten sonra
servis tabaginin icine ters gevirin ve yaninda dondurma ile servis edin.
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