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CIKOLATA PELTESI

400 gr (2 su bardagi) krema

1 cay kasidi vanilya tozu

60 gr (1/4 su bardag) seker

1 corba kasigi nisasta (2 ¢orba kagidi sitte eritiimig)

50 gr (1/4 su bardag) st

120 gr suts0z (bitter) cikolata (klcUk parcalara kirilmis)
4 corba kasigi su

Krema, seker ve vanilya tozunu orta boy bir tencereye koyup hafif ateste devamli karistirarak, seker eriyinceye
kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip sGtte eritiimis nisastayi ve sutl ekleyiniz.

Tencereyi yeniden atese koyup, devamli karistirarak 2 dakika, karigim isinip kalinlagincaya kadar kaynatmadan
Isitiniz. Sonra atesten aliniz.

KugUk bir tencerede ¢ikolatayi 4 ¢orba kasidi su ile orta ateste devamli karigtirarak eritiniz. Tencereyi atesten
aliniz.

Madeni bir kasikla eritiimig cikolatayu, ilk tenceredeki krema karisimina agir adir katiniz.

Pelteyi servis tabagdina bosaltarak buzdolabinda 1 saat sertlesinceye kadar bekletiniz. Buzdolabindan ¢ikarip
servis ediniz.

Not: Not: Pelteler genellikle meyve ile yapilir ama, vanilya ve bu tarifte oldugu gibi ¢ikolatayla da hazirlanabilir.
Cikolata peltesini yalniz basina yada krem santiyiyle servis edebilirsiniz.
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