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CIKOLATA PARCALI TARGINLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur icin:

150 g oda sicakliinda tereyagi

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardadi esmer seker

4 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 tath kasidi Dr. Oetker Kakao

0,5 ¢ay kasigdi toz targin

1 cay bardagi iri kinlmig badem

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalari
Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Sade Glazur

1 poset Dr. Oetker Pembe Pudra Sekeri

2 - 2,5 yemek kasigi sut

1 poset Dr. Oetker Pasta Sisu - Yildiz
Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 22 cm)

Kalibi tereyagi ile iyice yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden ¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tereyadl, toz seker ve esmer sekeri bir cirpma kabina alin. Mikseri ile kremsi bir yapi olusuncaya kadar yaklasik
2-3 dakika ¢irpin. Stire sonunda yumurtalari teker teker ilave ederek 3 dakika daha cirpin. Sekerli vanilini
ekleyip kisa bir slire daha ¢irpin. Un, hamur kabartma tozu, kakao ve tar¢ini karisima ilave edin ve 1-2 dakika
daha c¢irpin. Badem ve c¢ikolata pargalarini ekleyip kasik veya spatula ile karigtirin. Hamuru kaliba alin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Keki firindan alin ve 10 dakika sonra kaliptan dikkatlice ¢ikarin. Sogutma teli Gizerine alin ve sogumaya birakin.
GlazlrQ bir kaseye alin. Uzerine pembe pudra sekerini ekleyip kasik ile iyice karigtirin. Sttl ilave edip iyice
karistinin. Kekin Gzerine yayin. Pasta sUslerini siralayin ve glazir donuncaya kadar bekletin. Dilimleyerek servis

yapin.
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