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CIKOLATA PARCALI MUZLU KEK

3+1/2 bardak un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1/4 cay kasig tuz

2 bardak seker

1/2 bardak yumusak margarin
2 yumurta

1-2 orta boy muz, pilre haline getirilmig
1 bardak krema

1 cay kasigi vanilya

Cikolata parcalari

Firininizi 180 dereceye ayarlayin.

Orta buyUklukteki bir kapta, un, kabartma tozu, karbonat ve tuzu karistirip, kenara birakin.

Seker ve margarini, genis bir mikser kabinda kabi sik sik kaziyarak orta hizda 2-3 dakika ¢irpin. Yumurtalar tek
tek ekleyerek, krema haline gelinceye kadar, yaklasik 1-2 dakika karigtirmaya devam edin. Muz, krema ve
vanilyayi ekleyin, yaklasik 1 dakika ¢irpin. Daha sonra bu karigima yavas yavas unu ekleyin ve ¢irpmaya devam
edin. Elde ettiginiz hamura, az sekerli ¢ikolata parcalarini ekleyin.

Hamuru yaglanmis tepsiye koyun. 1/2 bardak ¢ikolatayr hamurun Gzerine serpin. 40-50 dakika pisirin.

ML® Muz Pireli Kek icin tiklayin
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