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CIKOLATA PARCACIKLI KURABIYE

225 Gr Gikolata

12 Yemek kasi§i Esmer Toz Seker
Yarim Gay kasi§i Kabartma Tozu
4 Yemek kasigi Margarin

340 Gr Parga Gikolata

Yarim Gay kasigi Tuz

11 Yemek kagigi Un

1 Cay kasi§i Vanilya

2 Adet Yumurta

Firini 180 derecede dnceden isitin. 340 gr. parc¢a gikolatalari margarin neredeyse tamamen eriyinceye kadar
eriterek karistirin. (Gok 1sitmamaya dikkat edin.) Ayri bir kapta, un, kabartma tozu ve tuzu karistirin. Karistirma
kabinda, yumurta, esmer seker, ve vanilyayl hizlica mikserle ¢irpin. Mikserin hizini diiglrerek erimis ¢ikolatayi
da ekleyin. En son un karigimini ekleyin. Eritmediginiz ¢ikolata pargalarini icine atin. Yagl kagit Gzerine, yemek
kasigiyla aldiginiz karigsimi 2 cm araliklarla dékin. Kurabiyeler parlak bir gérinim alana kadar (ortalari yumusak
kalacak sekilde) 12-15 dakika pigirin. Yagl kagit Gzerinde 10 dakika sogumasini bekledikten sonra servis
tabag@ina alabilirsiniz.
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