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CIKOLATA PARCALI KURABIYE

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

200 g yumusak margarin veya tereyag!

1 su bardagi esmer seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

4 - 4,5 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalari
1 cay bardagi iri kinlmig badem

Dolgu:

1 su barda@ kakaolu findik kremasi

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Margarin veya tereyagi, esmer seker, yumurta ve gekerli vanilini girpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika girpin.
Uzerine un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyerek ilave edin ve iyice yogurun. Hamura cikolata pargalari
ve bademi ekleyip tekrar yogurun.

Hamurdan cevizden daha kiglk bir parca alip elinizde yuvarlayin ve yassilastirin. Ortasina 1 tath kasigi kakaolu
findik kremasi koyun. Tekrar ayni miktarda hamur alip elinizde yassilastirin ve findik kremali hamurun tzerine
kapatin. Kenarlarini hafifge bastirarak iki hamuru birbirine yapistirin. Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayip
firn tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve servis yapin.
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