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CIKOLATA PARCALI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g eritilmis tereyagdi

1,5 cay bardag esmer seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalari

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Eritilmig tereyagi ve esmer gekeri ayri bir kaba alin. El
cirpicisi veya catal ile iyice karistirin. Uzerine yumurta ve sekerli vanilini ilave edip tekrar karigtirin. Un karigimini
ekleyip kasik ile iyice karistirin. Gikolata pargalarini ilave edin ve kisa bir slre karistirin. Hamurdan tepeleme
birer tath kasigi alin ve ikinci bir kagik yardimi ile siyirarak firin tepsisine aralikli olarak siralayin. Firinin orta
rafinda pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firindan alin ve soguttuktan sonra servis yapin.
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