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CIKOLATA PARCALI KREMALI DILIMLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 2,5 su bardagi un

1 yumurta

0,5 gcay bardagi esmer seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

150 g oda sicakliinda tereyagi

2 - 3 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalar
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
2 - 3 yemek kasidi Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalar
Sislemek icin:

100 g kuvertir ¢ikolata

Unu bir kaba eleyin. Uzerine yumurta, esmer seker, sekerli vanilin ve tereyagdini ilave edin. Elinizle yumusak bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Cikolata pargalarini ekleyin ve kisa bir siire daha yogurun. Hamuru
buzdolabina alin ve 20-25 dakika bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sdre sonunda hamuru hafif unlanmig tezgaha alin ve merdane ile 0,5 cm kalinliginda agin. 4x7 cm boyutlarinda
dikdértgenler seklinde kesin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

2,5 gay bardagi sutl ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasini ilave edin mikserin ¢irpici uglari ile nce
disuk, sonra yiksek devirde 3 dakika ¢irpin. Ayri bir cirpma kabinda yarim su bardagi soguk sit ile krem santiyi
¢irpin. Hazirladiginiz pastaci kremasi ve krem santiyi birlestirin ve vanilya aromasini ekleyin. Mikser ile 2 dakika
daha c¢irpin. Gikolata pargalarini ekleyin ve kasik ile karigtirin. Soguyan kurabiyelerin yarilarinin Gzerine
hazirladiginiz dolguyu paylastirin. Kalan kurabiyeleri Gzerlerine kapatin. Buzdolabinin derin dondurucu kisminda
en az 1 saat bekletin.

Kuvertlrt benmari ydntemi ile eritin. Servisten dnce hazirladiiniz tathlari dondurucudan ¢ikarin ve yarilarina
kadar cikolataya batirin. Donduktan sonra bekletmeden servis yapin.
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