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CIKOLATA PARCALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi esmer seker
1 cay bardagdi yulaf ezmesi
50 gram bitter ¢ikolata

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi ¢ig krema

Yumurtalari, sekeri ve yagi bir kabin iginde iyice ¢irpin. igine unu, pargalanmis cikolatalari, yulaf ezmesini,
kabartma tozunu, vanilyayi ve ¢ig kremay: ekleyip iyice karistin. Uzerine pudra sekerini ekleyip iyice
harmanlayin. Kek kaliplarina paylastirip 190 derecedeki firinda 15 dakika pismeye birakin. Sogutup servis
tabagina aktarin.
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