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CIKOLATALI PARCALI KEK

2 su bardagi toz seker
9 corba kasiJ! siviyag

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi krema

1 paket vanilya

3,5 su bardagi un

1,5 paket bitter ¢ikolata

2 su bardagi toz seker ile 9 corba kasigi siviyadi karistirin, teker teker yumurtalar ekleyip, ¢irpin. 1 paket vanilya
ve 1 paket kabartma tozu ile 1 su bardagdi kremayi da sekerli malzemeye ilave edin, malzemeler iyice kariginca
elenmis unu da azar azar ilave edin. Hazirladiginiz karnigimi dilediginiz bigimde bir yaglanmig, kek kalibina
doékan. Cikolatay ufak pargalara ayirip, hamurun ,¢,ne atin, orta isili firinda 1 saat pisirin.
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