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CIKOLATA PARCALI KEK

2 adet ufalanmig sade biskuvi,

1 adet mandalinanin kurutulmus kabugu,
1 su bardagi siviyag,

2 su bardagi pudrasekeri,

6 adet yumurta,

2 su bardagi un,

1 tutam muskat rendesi,

1 tath kasidi targin

Finni 150 dereceye ayarlayin. 25 cm. uzunlugunda bir kek kalibini yaglayin. Ufalanmig biskuvileri kek kalibinin
yanlarina ve kenarina serpistirin. Kurutulmus mandalina kabugunu kicik kig¢uk kiyin. Bir kapta siviyagi ve
pudrasekerini beyaz renk alana dek ¢irpin. Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Sarilarini daha énceden
hazirladiginiz karigima katin. Unu serpistirin. Kiyilmig mandalina kabugunu, muskat rendesini ve targini da katin.
Yumurta aklarini ¢irpin. Metal bir kagikla hamura katin. Hamuru kaliba dékin. Uzerini aliminyum folyo ile
kaplayin. DUsuk 1sili firnda 2 saat pisirin.
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